
La carte déjeuner
LUNCH MENU

ENTRÉES — STARTERS

Slow-cooked egg, smoked bacon, wine sauce, pearl onions & golden croutons

Moules gratinées à la grenobloise, beurre noisette, câpres, parmesan & suprêmes de citron

Gratinated mussels grenobloise-style, brown butter, capers, parmesan & lemon segments

Velouté de potiron, crème de sésame au yaourt grec & citron, persillade, croûtons 10 €

Pumpkin velouté, tahini & Greek yoghurt cream with lemon, persillade, croutons

PLATS — MAINS

Chou farci au cochon, sauce aurore, jus de viande réduit, huile verte

Pork-stuffed cabbage, aurore sauce, reduced meat jus, green herb oil

Cabillaud confit à l'huile d'olive, risotto au beurre blanc & fumet de poisson, citron

confit, croûtons, ciboulette

Olive oil-confit cod, fish stock & beurre blanc risotto, preserved lemon, croutons, chives

Rösti de carotte, crème ail, gingembre & citron, crumble de cacahuètes, salade

d'herbes fraîches

Carrot rösti, garlic, ginger & lemon cream, peanut crumble, fresh herb salad

DESSERTS — DESSERTS

Ananas rôti au rhum, lemon curd, crumble & zestes de citron vert

Riz au lait vanille & fève tonka, coulis de chocolat, amandes caramélisées 9 €

Vanilla & tonka bean rice pudding, chocolate sauce, caramelised almonds

Œuf parfait, lard fumé, sauce au vin, oignons grelots & croûtons dorés 11 €

13 €

24 €

24 €

21 €

Rum-roasted pineapple, lemon curd, crumble & lime zest

10 €


