LE MENU

DE LA SEMAINE

Menu of the week

Entrée / plat 29€

Starter / main
plat / dessert  2s¢

main / dessert

complet €

full menu

ENTREE /starter

Oeuf parfait, créme de petits pois, fromage de
brebis, socca & ail des ours

Perfect egg, cream of peas, sheep’s cheese,
soccer & bear garlic

PLAT /main

Araignée de boeuf, polenta crémeuse,

coulis piquillos, huile basilic

Butcher steak, creamy polenta, piquillos coulis,
basil oil

DESSERT /dessert

Crémeux miel, pomelos & crumble
Honey creamy, pomelos & crumble

ou/ or

Duo de fromages
Cheese duo

PicotTE

PROVENCE

LE MENU

DE LA SEMAINE

Menu of the week

Entrée / plat 29€

Starter / main

plat / dessert  2s¢

main / dessert

complet 34€

full menu

ENTREE /starfer

Oeuf parfait, créme de petits pois, fromage de
brebis, socca & ail des ours

Perfect egg, cream of peas, sheep’s cheese,
soccer & bear garlic

PLAT/main

Araignée de boeuf, polenta crémeuse,
coulis piquillos, huile basilic

Butcher steak, creamy polenta, piquillos coulis,
basil oil

DESSERT /dessert

Crémeux miel, pomelos & crumble
Honey creamy, pomelos & crumble
ou/ or

Duo de fromages
Cheese duo

PicoTTE

PROVENCE



