DINER Picortte

PROVENCE

PETITS FARCIS FACON PICOTTE 13

Croquettes de petits fargcis d’oignons grelots, mayonnaise au persil

PANISSES AU ROMARIN 12

Frites de pois chiche au romarin, crémeux au lard

OEUF PARFAIT A LA BONIFACIENNE ' 14
Oeuf parfait, ragoiit d’aubergine, tomates confites, crumble de pain, mousse de brousse de vache

CEVICHE DE DAURADE ET POUTARGUE 17
Ceviche de daurade, agriimes, pois gourmands et poutargue au citron confit de Cotignac

VELOUTE DE CEPES 15

Créme de cépes, chataignes au beurre noisette émulsion a la tomme

'

BAR LOU SAUSSOUN 25
Bar réti, déclinaison de fenouil, sauce vierge au citron confit, balsamique, amandes et anchois

RISOTTO ET CABILLAUD CONFIT 25

Cabillaud confit a l’huile d’olive, risotto, citron confit, croutons dorés et ciboulette

AGNEAU DE SISTERON 29
Effiloché d’agneau, caviar d’aubergine a la menthe, aubergines grillées, chips de jambon

NOIX DE'VEAU ET SALINU 28
Noix de veau cuisson basse température, mousseline de petits pois, champignons, noisettes, jus au salinu

STORZAPRETTI CORSES 24
Storzapretti corses aux épinards, coulis d’épinards au beurre noisette, sauge, pdte de tomates confites

L

FROMAGES DU MARCHE | 13
Sélection de fromages selon 1l’envie du chef, salade verte

CITRON DE MENTON 12

Crémeux au citron, guimauves glacées au limoncello, sorbet citron vert maison, poudre de citron noir

FENOUIL, PASTIS, CHOCOLAT BLANC 11

Crémeux au chocolat blanc, fenouil poché au sirop, déclinaison de pastis

CHOCOLAT ET MIEL DE PROVENCE 13
Sponge cake cacao, crémeux au miel et sarrasin, gel de miel, kasha, déclinaison de chocolat



